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Davayé

DÉGUSTATION & SERVICE

POUILLY-FUISSÉ 1ER CRU
"AU VIGNERAIS"

VINIFICATION & ÉLEVAGE

VIGNE

Situation : 
Les Pouilly Fuissé au vignerais se situent sur la commune de Solutré. 
Ce 1 er cru comprend les zones cadastrées des vignerais et des crays qui
se situent juste en dessous des vignerais.

Terroir :
Sol issus de calcaire à bancs de marnes. Très calcaire en profondeur.

À la vigne : 
Parcelle entièrement labourée. Un passage à la pioche est réalisé au
cours des travaux d'été.
Vendanges manuelles.

Cépages : Chardonnay 100% 
Superficie du vignoble : 0.23 ha 
Age moyen des vignes : 45 ans

Vinification : 
Pressurage dans un pressoir pneumatique pendant 2h00.
Les jus de presse sont mis de coté.
Débourbage statique à 15°c pendant 12-24h.
Mise en fût et fermentation en levures indigènes.

Élevage : 
Élevage 11 mois sur lie fine en fût de 1 ans.

Teneur en alcool : 13,3 % vol 

Dégustation : 
Vin jaune doré, reflets dorés. Clair, limpide et brillant.
Nez ouvert sur un boisé fin. Fruité mûr, arômes de prune et poire.
Belle finesse.
Très bel équilibre fruit/bois.
Bouche : Ample et gourmande. On retrouve le grain du bois
jusqu'en finale. Finale fine tout en longueur.
Potentiel de garde : 5 à 10 ans

Service : 
Conserver entre 12 et 16 ° à température
constante.
Service 13°.

Accords Mets-Vins Classique: 
Riz de Veau-Poulet à la crème-poisson-crustacé-
Fromage.
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Date de création/reprise : 1981 

Principaux marchés : France, USA, Norvège, Allemagne, Belgique

Surface totale du domaine : 12ha

Pratiques respectueuses de l'environnement (avec ou sans label) : Toutes nos
parcelles sont labouré. Aucun désherbage chimique.

Notre activité de viticulteur implique une large part de travail manuel, en particulier sur nos parcelles
où
l’inclinaison rend impossible l’utilisation de tout engin mécanique.

La quasi-totalité des vendanges est effectuée à la main, pour prendre soin du raisin d’un bout à
l’autre du processus.

Pour respecter l’environnement et le vin, nous pratiquons une culture raisonnée.

Nous maintenons des parcelles enherbées et évoluons vers un usage modéré des intrants. Labourer,
piocher, vendanger, tailler... nous sommes au quotidien dans nos vignes.

Veiller sur elles demeure la tâche essentielle.

Davayé

GRANDS VINS DE BOURGOGNE

NOTRE ENTREPRISE

SPÉCIFICATIONS

Contient des sulfites - Ne contient ni oeuf ni produits à base d'oeuf - Ne contient ni lait ni produits à
base de lait


